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ITALIA 18712 o
Sauce tomabe, mozzanalia fiondiatte, baslic

VERDMA 18712
Saucs tamabe, mozzanalla fiondilatte,

Jornbaon blanc, charmpignons et allves

14.00&

FARMA 18712

Souce tomabe, mozzanalla flondiiatte, bumala
dhes Poulles, jamibon de Parme 18 mals

d affinage, roquethe, tomabas shohses,
COpaL ce parmasan, crames balsamicous

A FROMAGE] 1471213 5o

Soucs tomate, mozzarsla Aosdilate,
gongonzoka DOFP, talegglo DOF, copoux da
prorTrEsan

DIAVOLA 187591012

Saucs tamabe, mozzanalla fiondilatte,
spilancta pluante coabnaiss, olves noles,
Bslic

16.00

14.50&
13.50e

VEROMA PAYSAMNME 1.4,7%.11.12
Sauce tomate, mazzanalla fordliatte, jomban
blanc, champignons, pancetia ef créme

A SAISONS 14791112
Souce tamabe, mozzanala flordiatte, jamban
bianc, champignaons. arichauts, ollves
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SIGNATURES
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BRESAOLA 1,47
Pérte ou chorban wagétal, fomotes cerbes,
mozaanslla fiordibalte, Bresacla 1P Valkeling,

roquette, copeoux de parmesan, mozzanslia
dl Bufcla af hidlls citronnds,

VICOLOD 1,8,7

Crolite de plzza forca & ka fcotta, bise
nature, mozzaralia fiordictte, pecoinio,
bazllic, tomates cedsas, courgaties mannées
at roquethe,

BLACK VEGGE 1587
Pt nodhe au charban MaEzcredla
flardiaite, brunolse de tamatas, arichalts,

aubeargines, courgathes maindas, olivas

PESCATORE 1248714

Saumaon frals, than rauge, gamibxas,
St.hooues, tormotes canses, basiic, cneth,
mozransla flardiatte af hulls cromotsse ou

herbes of paprka doux

BOLOSMA 18,7812
Basa nature, morzarala fiordiaste,

mortaldalla, sracciatalla, pistoches et crémea
bolsamique

BARLETTA 167812

Sauce tamate, mozzanalla fiordilathe, jambon
cu thalien 18 mols d aifinoge, motodelia,
shocciatella, tomotes sbohdes, roqustte,
Copalk de parmasan af créme balsamigque

PIPPO 18.78.12

Sauce tamabe, moznanala fiordilatte,
polvrons s, polpatte, salami plquant &t
DOETTHESaN

CAal ABRESE 147812
Pota nodfa, salUca tamata, mogaanala,

aubsrgines confites, ni' duja calobralse,
scamora fumné et olgnans rouges

VICOLO
i

,,,-n-mﬂmml

16,508

1. 50

14,508

17.50

15.50&

1. 50

15.00&

16.50&
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POLPETTA

A LA SALNCE TOMATE 13.79.12
Entrée 8.50€ // Flat, 18.50€

Boulsttas de boauf et veau, soucs tomade malsan af
pecong

A LA CREME DE PARMESAM 13,7912
Entrés 9006 [/ Plat, 19.606

Boulettas de bosuf, porc et veou, créme des pommeas des
fare af pormesan, olgron confit algre-dious

WITELLD TOMMATO 2.4.9.10,11, 12
Entréa 9.60€ [/ Flat, 20.60&

Finas tranches de vaou cultes 4 basse températune, sandas
cvec mayonass makon au thon, pesto baslic, clgnons
raLges, chpres

ARAMCINI SKCILIEMS 1,3,56.689,10,11 50
Entrés 7.60€ // Flot. 1660

Arancinl sicliens & la noma (oubesgine, mozzaralia
fiorclionite, souce tomate &t parmesan)

BURRATA : rawiz

LA TARTUFD T
Entrée B.00€ ( Plat. 17.50€

Bumata 4 ka fruffe accompagnés da pesto da baslic,

roquatte, coOpaaLl de parmeasan of de ufle noira d'éhé. e
ot sublinnd por une vinalgrette & a trufie

LA GOURMANDE ==
Entrées 7.60€ // Plat, 16.50

Bumata, fomates, pasto de baslic. pamesan, guonciale
croustilant et vinaigrethe au civon, paprika doux et ofgan.

SALADE MIXTE 1.7.8,%0 T
Entrée 7.50¢ [ Plat, 14650

Salade varte, tormalas, ovooal, nol, courgeties manndes
&t COpaoU J8 Danmesan.

= Supplament poulsd jouns cul & bass fempdeciune ; 4.00€
= Supplsment Bumasa ; 4.00&

* Supplérnent bumata o o frulfe ; 4.506

» Supplarment Gambos soutées : 4006 e

TATAK]I DE THOM ROUGE 47.8,90.11,12
Entréa 9.60€ [/ Flat. 19.60&

Trerwchias dis thon rouge mi-cult morindes an camoccio,

graines e sisame, stracciatella, plsfoches et créme da
bolsamicue
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ANTIPASTO
A PARTAGR

OGO

PLATEAL VICOLO 137912
2 pars. 18.00¢€ [/ 4 Pars. 32.00&

Dégustation o' entrées makon
Parmigiana d aubeangine, polpette & la souce tomate et
pacaing, provalons grilké, ef guancials crouskliant,

= Fittata dl pasta s,
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PLATEAL APERITIVD 1,712
2 pars. 18.00€ // 4 Pars. 32.00&

Plzzas Frifta fagon bruschetta : tomates, aignons rougas
coniits algre-doux, mazarela di Bufala LG P, Jamban

Speck Atho Adige AJCHF., roquette et pameasan,

ASSIETTE DE CHARCUTERIES 188,12
2 pars. 16.00€ // 4 Pars. 28.00&

Salame « Fellng » Naple, Jarmbon Speck Alto Adige A.O.P,
Bresaoka LGP, Viatteling, et Mortadslla aux pistoches

ASSIETTE DE FROMAGE 17812
2 pars. 15,00 // 4 Pars. 28.00&

» Primascie Fanfasia oux olives et pirmant (romage de
brabis au ot posheurss)

» Pacarng de Sardaigne (omage de brebis & porte durs,
moyennament afing, au lalt paskeurss)

« Cociocavalls Sllanoe DOP (fromage de vache & pdie
fide: mrik-clune, o kalt pasteurss)

« Camemibeart dl Bulala (camambeart hallan ou latt
pastauisd de bufionne)

ASSIETTE MIX 17812
2 pars. 15,00 [/ 4 Pars. 28.00&

Sélaction da charcutanas, fromoges hallans of sas
condiments
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SPAGHETT SAMBAS

ET PISTACHES 12344 78%.12

Spagheatl ou pasto de pistachas, panmessan,
Daslic &t gambas

PACCHER ALY FRUITS DE MER
12348789, 12,14

Patas fraichas accompagnsss ouns souca
tarmate. parsl, all, Baslc, tomoies Cansss,
scampls, moulas, vongole at calamarn

SPAGHETT ALLA aCARBOMAR A
14,712

Spaghetis afisanciss, oS O oauf
pashauiss, guanciale (charcubaris Falanne a
bose de jols da pors sachas) pacoing
Ramand DOFP &f Bahlvie nolr

RANIOL AL TARTUFO 1,3.8,7.%.00
Radoll farcls ou fromage frals « siracching = af
soucs farbufata, sarvs Oved ung crame de

pamasan Ad ka frufie et des copealus da fife
nidirs d'ake

RANMIOL «FRIARELLIE CACI AW ALL e
1.3,6.7.9.10,11,12

Favioll farc au chou i at lomoge
Cokabiess, san ovac des fomoies cartss iites
au basllc, agnons et aubsangines, Ocoompogrss
da fromoge « Coclocovalo Slano » iipsa

PAPPARDELLE «5A1SICCIA E FUMGHI=
18,678.12
Poppordsle fraichas, crma de poarmssan,

sauckss Balenna au fanoull & Champlignons
plaurodes soubes 4 Ial af ou persl

MENU
BANBINO

19.50&

18.00&

22.00&

18.90&

18.50&

MENU ENFANT |/ jusgura 12.ans | 10.00e

MINI PIZZA ) halka + famban

o

ORECCHIETTE |/ 4 la soucs fomale af polpaite

™~

SLACE 1 BOULE /) au choli

BCHSS0OM

PIATS
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1 ACCOMPAGMNEMENT AL CHOD INCLLUS ©

= Pommes da teme soulass
» Salode verba at vinalgratta
» Harcots verts 4 Fall et hulle d'cllve

» Champlgnons pleurobas gratinss a Mal &t pameasan
« Orscchiatte 4 la soucs tamale &t fromage pacading
= Panfe Arrabblafa (soucs fomchs, pal, al et pimeant)

1 accompagnermeant supplémanthaine : 400

FOAST BEEF AL TARTUFD a79.00.2

Rt da bosul coups finamant, ssnd avec das
champignons pleurofas ndts ou four,
accompagng d'uns crama da pommes da
fafre U pammesan, aromcisss A la frufie, peesl
et copaoux des truffe noke d'a85.

RABLE OE LAPIM A LA MEDITERRANEE
L b

Fatde de lapdn rddl farci au parmssson of
pancatta, sand avec una poslss de polvions
o ollvas at olgnans, accompagng d'un Jus de
wianda &,

POLPETTE 137912

A LA SAUCE TOMATE

Boulettas de bosll, ponc &f veou, saucs
forniate af frofmages Pacoring

A LA CREME DE PARMESAN

Boulsttas de boaul, ponc &f veou, crame das
POrmimss cat taffa af DanmSsan, Sligndn confit
kg re=ciodx

PARMIGIAMNA 13912

hMilla faullas 4’ oubsngines culte an fempura &f
assaisannalt 4 la sauce tamabe malson,
mozaarslka flordiiaite, parmesan af baslic

ESCALOPE CALABRAISE 1393012
Escdlope de veou pandea, sands ovess une
sauce tamabes pafuméa a all, ou pell &t O
la M duja caabrass, agremantes da fromoge
pacoring

TAGLIATA DE BOEUF ANGUS 358 9,0.12
Cosir da Rurrshack Angus facon taglkafa,
roqusthe, COpeall de pOETasan, creme de
balsamicqus &f moyonnass Malson aus
fomates sschoes

WITELLO TOMMATO 3.49,10,11, 12

HnRas franches da vwaou cultes 4 ka boassa
fermpSnaturs, senias Ovas Moyonnoiss malson
authon, pesto baslic algnons rowges, cOpas

POULPE GRILLE 411,129

Poldpas gl sand sur una bass da purgs de
pols chicheas, accompagng d'uns saucs vienge
da tormiaha af schalots, deac des pals chichas
firits

COTE DE BCEUF (entre 1 et 1.2 kg) pour
2 pars 3,589,10,12 + 2 Gccompagnamsants au
chols par parsonns « Crigins ssion anvapa » -
pour plus dinformations, vaullaz vious odnessss
ausanics,

19.50e

18.50e

19.50e

19.50e

0. 50

23.50E

RESTAURANT
BAR

NOS HORAIRES

Le Lundi :
Fermé

Du Mardi au Samedi :
12h00 @ 14h00 et 19h00 @ 22h

Le Dimanche :
Fermé

Privatisation

Repas & Société
Anniversaire / Baptéme / Mariage

Contactez-nous au
03877878 30




